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Цель занятия: познакомить с профессиями, связанными с чаем.

Задачи: 1. развивать интерес к  профессиям, нужным нашему городу
              2. познакомить с навыками профессий 
              3. прививать любовь к труду  
              4. познакомить учащихся  с народными традициям чаепития
              5. расширять кругозор и пополнять словарный запас учащихся.
 
Место проведения: «Чайные домики» (п. Уч-Дере)
Форма проведения: экскурсия + чаепитие
 Оборудование и материалы: стол, накрытый в русском народном стиле, на нем – все необходимое для чаепития плакаты: «В чае я души не чаю», «Мы за чаем не скучаем — по три кружки выпиваем», «Чай — бальзам от всех болезней, он напитков всех полезней», «Кто здоровым хочет быть, больше чая надо пить», мини-бублики, русские народные костюмы, сладости, чай, ваза с конфетами, повязки для глаз, ватман, бумага, карандаши, фломастеры, ножницы, шаблон блина.
Ход мероприятия:
1.Посещение чайной плантации. Перед началом экскурсии ребятам сказали, что по ее окончании будет проведена викторина по информации, которую вы получите на экскурсии. 
   Экскурсовод показывает чайные  кусты и дает информацию о чае и условиях его выращивания. Обращает внимание на то, что плантация чая обычно состоит из рядов кустов высотой 1-1,5 м. В благоприятных условиях чай растет весьма активно, до метра в год.
 - Что такое благоприятные условия? Это теплые лето и осень (среднесуточная температура не ниже +20 градусов по Цельсию), но при этом холодная зима (от -3 до +10 градусов по Цельсию), долгий световой день, влажная, но хорошо дренированная почва, чистый и влажный воздух.
Раньше Россия покупала чай из-за рубежа, но в 1901 году крестьянин И. А. Кошман в Солохауле посадил 800 кустов грузинского чая. Проведя долгую и кропотливую работу, Кошман добился успеха. Чай прижился и дал начало всему сочинскому чаеводству. Усадьба Кошмана сохранилась до сих пор. Она представляет собой два маленьких домика рядом с небольшой чайной плантацией. В одном из домов расположился музей легендарного сочинского чаевода, а в другом — уютная чайная с вареньем и блинами.
  Дагомыс - субтропический район Черноморского побережья Кавказ, самый северный регион на земном шаре. В12 октября 1947 года был организован «Дагомысский чайный совхоз». Затем было организовано  объединение (фирма) «Краснодарский чай», куда входили чайные совхозы из всех районов города.   Директором объединения стал   Штейман Устим Генрихович (23.02.1920г.р. – 11.10.2017г на 98году.)
Но, к сожалению, во время перестройки в России, эта отрасль пошла на спад, на радость иностранным конкурентам. И чай стали опять покупать за рубежом.
И только в 2000-е годы силами энтузиастов краснодарский чай начал снова возрождаться.  Снова зазеленели плантации, а на прилавках магазинов появился родной краснодарский чай.
Сейчас у нас в городе есть фабрика чая на Мацесте, в Хосте, также есть «Дом чая» Анатолия Погадаева в Лазаревском.  
Обычно, когда мы покупаем чай, мы почти ничего не знаем, когда и кем собран, как, кем и где приготовлен. Весной, когда все вокруг пышно цветет, а воздух напоен ароматом, у чаеводов наступает горячая пора сбора чая. Первыми они открывают уборочную страду. И длится эта страда без перерыва до декабря.

          Только на первый взгляд работа сборщика чая кажется совсем не утомительной — обрывай листья да складывай в корзину. В совхозе «Дагомысский» провели хронометраж трудового дня сборщиц чая. Оказалось, что 1 кг чайного сырья состоит из 2300— 2500 сдвоенных листочков, которые надо сорвать с чайных кустов. Сборщики высшего класса успевают за 1раз сорвать три- пять листочков..

         Обыкновенно эту тонкую искусную работу выполняют женщины. Листья нужно срывать не любые, а только верхние, самые молоденькие листочки, тоненькие и маленькие. Обычно они на ветке сдвоены. Клейкие, нежные, только что развернувшиеся крылышком, они издают чуть уловимый аромат. Именно из них получается чай высших сортов, содержащий наибольшее количество танина. Такой чай душист, приятен на вкус, обладает многими другими полезными свойствами.
 (Дети рассматривают листья чая на кустах). 
 Руки сборщиц перебегают по чайным кустам с поразительной скоростью. Как только ладонь наполняется листьями, горсть летит в корзину. Быстрые руки сборщицы сами находят нужные листочки. Самое лучшее время для сбора — раннее утро, после двух часов по полудню сбор прекращают. 
/Ребята узнали, что человека, который выращивает чай, называют ЧАЕВОД, а тот, кто контролирует процесс сборки чая в пакеты, коробочки по сортам, того называют ТЕХНОЛОГОМ/.
 После экскурсии ребят пригласили  в музей самоваров, где ребятам рассказали о самоварах, процессе заваривания чая и.  о том, что в  чайной церемонии женщину,  заваривающую чай  называют   ЗАВАРУШКА, а мужчину - ЗАВАРУШНИК., а любителей пить чай -  ЧАЕВНИК.
Получили информацию и о редкой профессии – ТИТЕСТЕР*.
1. По завершению экскурсии учителем и экскурсоводом для закрепления полученных знаний проводится викторина (Приложение 1).
По завершению викторины нас пригласили в «Чайные домики» испить ароматный чай с блинами, где мы могли попробовать себя в роли ТИТЕСТЕРов.

2. Посиделки «Чаепитие».
Все проходят, усаживаются за столы..
Ведущий: Чай горячий, ароматный
И на вкус весьма приятный,
Он недуга исцеляет
И усталость прогоняет.
Силы новые дает
И друзей за стол зовет.
С благодарностью весь мир
Славит чудо-эликсир!
Учитель: На эту встречу нас собрал чай. Чай — полезный напиток, пришедший к нам из далеких времён. Он утоляет жажду, придает бодрость. Культура чая — древнейшая, ей пять тысяч лет. На международную арену чай вышел из Китая.
Игра «Самовар»
Ведущий помогает игрокам выбрать водящего — это будет «самовар». «Самовар» встает спиной к играющим. Ведущий выбирает того, кто будет проверять, «вскипел ли самовар», то есть дотрагиваться до водящего рукой. Когда «шеф-повар» проверяет готовность самовара, остальные игроки дружно скандируют: «Самовар пыхтит, хозяин спит». Закончив инспекцию, «шеф-повар» возвращается на место, а «самовар» поворачивается к игрокам и должен угадать, кто же его побеспокоил. Игроки описывают самовару внешность шеф-повара, если самовар угадал, то шеф-повар становится на место самовара, игра продолжается, если произошла ошибка и самовар не угадал, кто его побеспокоил, игроки кричат «Самовар лягушку съел и добавки захотел» и игра продолжается с прежним водящим. «Самовар» имеет три попытки, после чего ведущий находит ему замену.
Ведущий: Пить чай нужно только свежезаваренный. Восточная мудрость гласит: «Свежий чай подобен бальзаму. Чай, простоявший ночь, подобен змее»
-Назовите как можно больше сладостей, с чем пьют чай.
Ответы детей: сахар, конфета, мёд, торт, пирожное, печенье, зефир, рулет, пряник, варенье, бублик, блин, баранки, сушки, калачи, ватрушки, пышки, коврижки, желе, шоколад, вафли.
Ведущий: Игра «Сладкоежки». Дети встают в круг и под музыку передают вазочку, до краёв наполненную конфетами. Музыка умолкает, кто остался с вазочкой – берет себе конфетку и выбывает из игры
Ведущий 2:  Конкурс «Кто больше знает названий чая»
Команды должны за 1 минуту написать на листах бумаги названия чая. От каждой команды выходит по одному человеку и читают по очереди название чая, жюри подсчитывает количество правильных ответов.
Помощники считают правильные ответы.
Ответы: «Ахмат», «Липтон», «Лисма», «Майский», «Индийский чай», «Акбар», «Цейлонский», «Бодрость», «Английский фаворит», «Английский аристократический», «Цветы Цейлона», «Тесс», «Гринфилд», «Твиннингс», «Дилма», «Эдвин»
Ведущий: И цейлонский, и индийский,
И китайский, и грузинский,
Черный, жёлтый и зелёный.
Названий разных много.
«Липтон», «Дилмах» и «Ахмад—
Только марок целый сад.
Но границ для чая нет,
Дружит с чаем целый свет.
Ведущий 1: Конкурс «Печем блины»
Каждая команда получает листы бумаги и образец «блина» — бумажный круг диаметром 15 см. За 3 минуты участники команд должны вырезать из бумаги как можно больше таких же «блинов». Побеждает та команда, которая «напекла» их больше.
Блины команды передают жюри. 
Жюри подсчитывает количество «испеченных блинов».
Ведущий: Конкурс "Сушки-бараночки". Каждая команда должна за 1 минуту нанизать мини-бублики на веревочку. Побеждает тот, кто быстрее справится и у кого связка будет больше.
Связки сушек отдают жюри для подсчета.
Ведущий 2: «Разгадай секреты чая»
Ведущий зачитывает вопрос, команды поднимают сигнальные карточки для ответа: зеленый – да, красный –  нет.
Ведущий сообщает верный ответ, жюри фиксирует результаты
Верите ли вы, что: 
1. Родиной чая является Индия? (Нет, Китай.)
2. Самый северный в мире чай Краснодарский? (Да).
2. В стакане крепкого чая содержится кофеина примерно столько же, сколько в таблетке от головной боли? (Да.)
3. В современном мире больше всего чая пьют русские? (Нет, англичане. На одного англичанина приходится 5 кг сухого чая в год, а в нашей стране менее 250 г.)
4. Чай служил разменной монетой во многих странах? (Да, в странах Азии и Африки.)
5. В чае витамина С в 4 раза больше, чем в лимоне или апельсине? (Да, а в зеленом чае в 10 раз больше, чем в черном.)
6. Самовар — это изобретение русских, которое немцы называли русской чайной машиной? (Да, он появился на Руси в начале XVIII века.)
7. Большинство людей предпочитают мешать чай правой рукой? (Нет, чай лучше всего мешать ложечкой.)
8. Раньше в Китае собирать чай доверяли только мужчинам? (Нет, собирали чай, наоборот, только женщины: считалось, что женские руки не портят его аромат.)
9. Чай по-английски — это распространенная в Европе традиция пить чай в определенное время (Да).
Ведущий: Конкурс «Веселый Художник»
Перед вами листы ватмана, фломастеры. Вы должны нарисовать чайник. Рисуйте по очереди:
1-й участник—основную часть, 2-й — ручку; 3-й — носик; 4-й —крышку; 5-й —раскрашивает чайник и т.д.
Жюри оценивает конкурс и подводит итоги всей конкурсной программы.
Ведущий:
Поиграли! Вы, наверное, устали!
Так пора уж чай испить, по душам поговорить!
Мы за стол вас приглашаем,
Угощать вас будем чаем!
Далее концертная программа от «Чайных домиков».  
- Дорогие ребята, сегодня у нас с вами был замечательный день. Мы многое узнали и увидели.
-С чем мы сегодня познакомились? (с чаем)
- Как чай попадает в пакетики? (Его собирают с кустов, отправляют листы на фабрику, где их обсушивают и пакетируют)
-Кто собирает листы с чайных кустов? (сборщики чая)
- С какими новыми профессиями мы сегодня познакомились? (сборщик чая, заварушка, технолог, титестер).
Учитель: Все профессии нужны, все профессии важны!!!  Каждый из вас после окончания школы, выберет тот путь, ту профессию, которая ему больше всех придется по душе. Важно сделать правильный выбор, ведь этот выбор на всю жизнь. Может быть, кто-то из вас, когда вырастет, решит посадить свою собственную чайную плантацию, откроет новые сорта чая, и будет радовать людей вкусным и полезным напитком под названием ЧАЙ!!!!

А пока:  узнавайте побольше о понравившихся профессиях и рассказывайте о них своим друзьям, одноклассникам.
*Д/Задание: найти информацию о понравившейся профессии, ее особенностях, возможных местах работы и о качествах, которые необходимо развивать, чтоб быть классным специалистом в этой области. 
* Свою информацию (мини проект) презентовать одноклассникам.
*  Можно взять интервью у представителей профессии.  
* Подобрать пословицы о чае и объяснить их толкование.

*Справка о редкой профессии. Титестер - дегустатор чая, тот, кто пробует, испытывает, специалист тонкого вкуса. Профессия титестера одна из самых востребованных в Китае.
[bookmark: _GoBack]Титестер может работать на производстве, на чайных плантациях, в местах дегустации, например в торговых центрах, в специализированных магазинах и лавках, в чайных домиках.

